Unsere Menus fur besondere Gelegenheiten: Ment Il X

Vorspeisen am Biiffet

Fisch
Raucherlachs, hausgebeizt + Graved Lachs mit Sahnemeerrettich
Forellenplet, ger2uchert, mit Sahnemeerrettich
Lachsplet mit Joghurt-Kr2uter-Sauce
Fischterrinen und -pasteten sowie Lachsstrudel
Gefullte Eier mit Lachsmousse

‘ ‘2 Fleisch
Schinkenr@lichen mit Stangenspargel
Serranoschinken, luftgetrocknet, mit Melonenspalten
Roastbeef, rosa gegart, mit Sauce Remoulade »
Teigpastete mit Sauce Cumberland ,
Gey¢ gelsalat g

Vegetarisch
Antipasti (getrocknete Tomaten, Olivenmix,
marinierte Zucchini, Peperoni €)
‘-aﬂ’ ,{@. Gef¢llte Eier mit Pesto-Creme
\Q ’é‘*&» ‘
Salate
Endiviensalat, superknackig, mit Joghurt-Knoblauch-Dressing
_Feldse "t"mlt Entenbruststreifen und feiner Balsamico-Vinaigrette
Krautsalat mit deftigen Speckwg rfeln
Bauernsalat mit Schafsk&sewy¢ rfelchen
Blumenkohl-Brokkoli-Salat
Cocktailtomaten mit Mozzarellakugeln

o

Dazu reichen wir Baguette ) .

£ Hauptgericht
PoulardenbrC,ste mit Kastanien-Semmel-F¢ llung
. nbrust mit Orangen-Pfeffer-SoCe und Rosmarinkartoffeln
SChWelr neb2ckchen mit Ppfferlingf¢ llung und Semmelkn®deln,
- Kastaniengemg¢,se

Dessert
kulatius-Mousse mit feinen Spekulatiusst¢,ckchen
Pommersches Apfeldessert
Limettencreme mit Sauerkirschen
K3&seauswahl, dazu Baguette

Preis pro Person 27,00 €
Zuz¢ gl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

...ich muB Euch sagen, es weihnachtet sehr!



